Landkreis
Biberach

4 Tage Basics fiir die
Fleischvermarktung

AN g S 08.10.2024 - 31.10.2024

von 08:00 - 16:00 Uhr




Referenten

Alexander Schaible (Veterindramt Biberach)
Steffen Blankenhorn (Karl-Arnold-Schule Biberach)

4 Tage Basics fur die
Fleischvermarktung

vom 28.10.2024 - 31.10.2024
08:00 - 16:00 Uhr

Inhalte Praxis + Theorie

Musterzerlegung Rind

Musterzerlegung Schwein

Briih-, Roh-, und Kochwurstherstellung
Kiichenfertige Erzeugnisse in der Konserve/ im Glas
Hackfleisch und Hackfleischerzeugnisse
Grundsatze Vermarktung in der Direktvermarktung
Lebensmittelhygienerecht

HACCP und betriebliche Eigenkontrollen
Lebensmittel und Futtermittelgesetzbuch
Infektionsschutzgesetz

Preisangabenverordnung

Exkursionen

Hornle, Waldhofen 1, 88441 Mittelbiberach
Betriebsfiihrung und Schlachtung

Schmucker, KastanienstraBe 5,88436 Eberhardzell
Mobile Einheit fiir Schlachtung im Herkunftsbetrieb,
Kugelschuss oder Bolzenschuss

Salzer, Badhaus 5, 88416 Steinhausen-Kemnat
Schlachtbetrieb, Zerlegung, Wurstherstellung



